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ESTUDIOS
PERFIL 07/2021 Bachillerato y Formacién en Dependiente
éo gobonc Gastrondmico (Camarero)
uoa

Actualmente estoy
interesado en trabajar
como mozo de almacén,
operario de carga y
descarga, portero entre
otros. La experiencia de

29003-Mdlaga

René Ramos Latour

EXPERIENCIA PROFESIONAL

PEON DE MATADERO

: De 12/2023-
hosteleria me ha ' 0172024 Prolongo
aportado competencias (Mélaga)
que puedo desarrollar en » Orden, limpieza y mantenimiento de las zonas y herramientas
ofros puestos como la de trabagjo. o ) .
atencién al cliente, el e Limpieza y mantenimiento general del drea de frabajo
. ) e Clasificacion y preparacion de productos elaborados.
tfrabajo en equipo vy la e Participacién en la produccion y ensamblaje de piezas y
organizacion. componentes cArnicos.
e Carga de piezas cdrnicas.
De 09/2021- CAMARERO
11/2022 Hoteles Huanacdn e Isla Azul
(La Habana)
Cuba e Atencién al Cliente
e Toma de Comanda y asesoramiento acerca de las ofertas
HABILIDADES del establecimiento.
e Estricto cumplimiento de las medidas de limpieza, higiene y
cuidado del establecimiento.
. e Atencidén a las mesas asignadas para garantizar un servicio
Capacidad de de calidad.
organizacion e Presentacion de menuUs a clientes y foma de comandas.
Equipo de trabajo * Gestion de Reservas y asignacion de mesas.
Capacidad de aprendizaje e Organizacion de mesas y sillas tanto en terrazas como salas
. - e Comunicacién con el personal de cocina.
Comunicacion e Apoyo en la gestion de proveedores y pedidos.
Responsabilidad e Cajay cobro.
Flexibilidad y capacidad
de adaptacion De 01/2021- AYUDANTE DE COCINA
07/2021 Hotel Gran Via
(La Habana)
Cuba e Cortes y preparacion de carnes, pescados y verduras.

e Elaboracién de platos bajo la supervisién del responsable de
cocina.

¢ Asistencia en la realizacién de eventos y banquetes
especiales.

e Aimacenamiento y conservacion adecuada de materias
primas.

e Colaboraciéon en la implementacién de nuevas técnicas
culinarias.

e Participacién en la elaboracién de postres y reposteria
bdsica.



